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Cet atelier permet aux éléves d'aborder les notions d'hygiene, de propreté ainsi que les techniques de nettoyage et
la réglementation relative aux métiers de l'alimentation.

Les éléves abordent également I'étude des aliments et de la cuisine.

Aprés la troisieme "option hygiéne et alimentation”, les éléves peuvent aller en lycée professionnel ou en
apprentissage ( + CFA) :

[-] métiers de la restauration (CAP cuisinier, serveur, barman, agent polyvalent de restauration ...)

[-] métiers de I'alimentation (CAP boulanger, patissier, charcutier-traiteur ...)

[-] métiers d'aide a la personne (CAP).
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